Waldorfsalade (bijgerecht voor 4 personen)
Ingrediënten 
· Halve selderijknol 

· 2-3 zure appels 

· 1 dl slagroom 

· 4-5 el mayonaise  

· 6-8 el yoghurt (vol)

· sap van 2-3 citroenen 

· 100 gr. walnoten (gehakt)

· (halve) verse ananas of blik ananasschijven, uitgelekt.

· zout, peper en suiker naar smaak

Bereiding
· Selderij schoonmaken, in dunne "lucifers" snijden.
· Appels schillen, met appelboor klokhuis verwijderen, eerst in vieren en dan in dunne reepjes of blokjes snijden.

· Appel en knolselderij in kom doen en besprenkelen met citroensap (niet te zuinig)

· Eventueel ananas schoonmaken, c.q. schijven uit blik in kleine stukjes snijden

· Bij appel en knolselderij doen

· Dressing maken van lobbig geklopte slagroom, mayonaise, yoghurt (verhouding naar smaak, die moet zacht-romig en toch fris zijn), evt. extra citroensap  
· Met zout, peper en suiker op smaak brengen.
· Door de salade mengen

· Vlak voor opdienen de gehakte walnoten erdoor mengen

· Garneren met walnoten, eventueel met frisse blaadjes van de selderijknol. 


